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Séminaires de science et technologie
alimentaires par les experts de Nestlé,
pour étudiants

avec 3 conférenciers invités'de l'industrie !

Début le 9 mai 2025

BLOC1:
Piliers de

Pratiques clés
pour un
développement
de produit réussi

I'innovation
alimentaire

Début le 4 juil 2025

BLOC 2: actuels et
Des ingrédients émergents
aux produits CARGILL

CONFERENCIER INVITE

Début le 6 nov 2025

BLOC 3: Emballage

Les produits alimentaire: les
alimentaires de innovations
demain dévoilées

.4
c,u N\

N_tle

’;( 2,

needs

YOUH

IF:- ;M

Inscrlvez-vous
gratuitement

Agro-ingredients:

Réussir la gestion
de projets en
sciences

Explorer la
science derriere
la sécurité
alimentaire

A la découverte des
innovations en
aroOmes et saveurs

GIVAUDAN
CONFERENCIER INVITE

i

Décoder les
attentes des
consommateurs

Science des
aliments:
Les poudres

Innovation en
nutrition

Modérés par

N. Dogan

Program Lead, Innovation

Partnership Manager,
Nestlé Research

C. Hartmann
Research Alliances &

Experts Development Lead,

Nestlé Research

Le développement
durable dans un
monde en évolution
rapide

Science des
aliments:
L'extrusion

BUHLER
CONFERENCIER INVITE

L'intelligence
artificielle au
service de
l'innovation
alimentaire
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T. Haile

Head of R&D Sub-
Saharan Africa, Nestlé
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